77
v’l/('l' J

VI
/

Formules tables 4 hetes
Qrdanisez vos évenements de groupes et grandes tabiees.
Privatisations sur mesure dans toutes nos maisons
Pour plus de renseignements demandez-nous ou écrivez a

aubergiste@artichef fr @
ld
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Replongez en enfance chez Mamie
avec ses recettes regressives qui
sentent bon te terroir
6 rue de Candie 1501 PARIS
Bastile - Gare de L.yon - Nation

Tables dhotes, salon, jeux, bar
.. et une porte derobee ..
19 Boutevard Lefebvre 15015 PARIS

Porte de Versailes
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Page 1 : les régles du jeu Page 3 : Breuvages
Page 2 : Nos producteurs Page 4 : Nos adressess
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1 Bienvenue chez Papy aux Fourngaux!
Premiere étape instattez-vous confortablement autour de nos grandes tabiées.
Vous étes ici comme a ta maison.

|ardoise de la semaine va vous étre présentée. Z
Prenez e temps de découvrir nos producteurs et nos boissons dans ta carte

3 Afin de profiter de toriginalite de ta table dhotes de Papy, nous vous recommandons détre
au minimum ¢ personnes par recette.
Vos plats seront déposés au miieu de ta table, préts a partader !

Entre deux cocottes, profitez du fieu comme si vous étiez chez vous : 4
— canape, jeux de societé et babyfoot sont & pour ¢a
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Plus veus p@mt@g;@ Meins Veus payes !

Dées la 4éme personne_sur ta méme recette; Papy vous fait une ristourne

ENTREES : 3 premigres personnes : 10€ par personne / Dés la 4éme personne 9€ par personne
PLLATS : 3 premieres personnes : 195€ par personne / Des ta 4éme personne 18€ par personne
DESSERTS : 3 premigres personnes : 8€ par personne / Des ta 4éme personne 1€ par personne

PRIX TTC PAR PERSONNE
SELECTION A L'ARDQISE
SERVICE 8 SOURRE INCLUS
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Papy Jean i2ct 9€

Pour tes Gin-tovers, te Gin Fizz revisité
Sirop maison de romarin, Gin du Peérigord,
jus de citron, eau gazeuse
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% l.e Rhumatisme 12ct 1

Du rhum, des mamies, c'est ¢a qui rend heureux o

Littet Tonic \2ct 7€ Rhum vieux de ta Guadetoupe 5 ans d'ége, sirop de
le Spritz Francais gingembre meaison, jus de citron, bitter, tonic
Frais et Amer & base dun viel apéritif Bordetals.
: La Vache violette 1ol 8€ Détoxico-mamie i2ct 8€ :
Vodka du Morit Blanic, Sans alcool, ta féte est plus folle ? r
Jus de raisin et citron Jus de Kiwi, jus de pommes, jus de citron, menthe }}//
g fraichie et concombre 3

e 190Hh
E_J L—:I = _._i_"
- —_— 2 -
—= e
PN S AR S SR @ Mm&/ [ e ey ey, v
E__| '__:l
mamy ==
Rt ot

Sur votre tablée Papy garanti des recettes 100% maison élaborées avec amour & partir de produits de producteurs.
Approvisionnement en circuits courts, élevages responsables, agricutture biologique ou raisonnable, éco-tabels..
Et sl vous falsiez connalssance avec nos producteurs ?

Famitle ANGEL
Pastis Corse

Brice BOUSQUET
Cochons et poulets

SICABA
Coopérative d'éleveurs
en Bourbonnais

Cyrit = LA L.OERE
Cola & Limonade

Piscicutture d'Acquigny
Elevage modele de
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Normandie Une bonne cuisine commence toujours par une betle histoire
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Vous. en vaac
Meeels tegionanx AMain Bnarvont

Cdtes de Gascogne IGP

oct: e
Rouge : Merlot - Tannat
Btanc : Gros Manseng - Sauvignon

Kir vin btanc 15 ¢t 1€
Cassis ou pamplemousse
RRum vieux Sct 85€
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Eau Micro-fittrée
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Citronnade maison 33ct

Jus de pommes 30ct 55€
Jus de raisin 30ct

i5ct

Pastis Corse 4cl 5€ Jus. §edas & Sefts

Vodka du Mont Blanc 4ct 6€ £ : BE Limonade Artisanale 33cl 55€
Whisky Corse 4cl 6€ e Cole de la Lore 33c|
Gin du Perigord 4c B6€ fl cti b= Thé Glacé Maison 33cl

Digestifs 4l plate U gazeuse
Génépi des Alpes 6,5€ I
Hoissens Chandes "
Prune vieille 85€ , Wivees
Fau de vie de pore 85€ Hexagone Cafe 25ct 55€ / 50ct 85€ / Pichet 150ct 2P
Calvados 85 (Coffee shiop & 30m) Biere de Brie, brasserie Rabourdin
EXpresso 3€ Blanche, Blonde, PA
|_atte/Cappuccino 5€ Cidie
. xS S
Lignewss el 5,5€ Chocolat Chaud 5€ Cire & poré 23l
: , - s Cidre & poiré 33cl €
Noix, noisette, chataigne The 4€ P ‘
N S S S N &'//W/‘/& d/& p% NS SR S N
Peuges
(GF Pays dQc : Maison Ventenac, cuvee "Eve’, 100% Syrah. 5t 29€ / Vet B5€
- Fraicheur et droiture, bouche epicee, vive et péchiue.
AQC Cote du rhore : Les saffre - Domaine du Séminaire "vin nature’ 5t 34€ / 15ct 8€
Tanins fondus, belle tongueur et un finat en bouche fruité
PINOT NOR : Domaine Fournier Pere et fiis MMM - Laire, Vin de France ot 36€ / 15ct 8€

Elégant et rond, belle couteur brittante et timpide. Notes de framboise, cassis, dépices et dherbes.

AQC Moulin-a-vent : 100% Gamay : Un Beaujolais fin et équilbré aux aromes de fruits noirs  715ct 38€
AQC |_alande-de-Pomerol : Chéteau desAnnereaux - Bordeaux 5l 45€/ 150ct 90€
Merlot, Cabernet Franc et sauvignon pour un vin tres aromatique, puissant et relativement tannique

Blances
AQC Bourgogrie : 100% Chardonney : T5ct 38€ / 15ct 8€
"Cotes Salines” HVE, nez de fruits blancs frais et notes minérales

Resé
AQC Coteaux d'Aix en Provence : ‘Barbebelle”. T5ct 30€ / 5t €
Transparence éclatante aux notes dagrumes et fruits de la passion

AQC Champgne "Collet” 5t 0€
fines bulles et ardmes de fleurs blanches et agrumes
50% Meurier, 30% Chardonnay et 20% Pinot nofr,

PRix TTC service inclus - labus dalcoot est dangereux pour vos vaisins de

tablées
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"Table d'hétes menn”

Cetebrate with us att your events : targe tables, privatization,

personatized events in all of our houses
More informations
mait at aubergiste@artichef.fr
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Discover swe houses
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The new house,
l.arge tables, bar, and se secret room..
19 Boutevard Lefebvre 15015 PARIS
Porte de Versaities

Come-back in your chitdrood at Mamie's
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Starter + main dish / Main dishi + Desser

\ﬁ@}}w included - oxtepled weckend & publics holidays -J L
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Welcome at "Papy aux Fourneaux’

First step, get comfortable at your targe wood table

You are now tke at home
The weekly Menu is going to be present to you on a black board
Take the time to discover our producers and drink st next page

in order to enjoy the concept and the spirt of the Papy's table, we recommend you to be
at least 2 people on the same recipe.
Your order wil be served on the midde of the table and you wit share it tke at home

During your meal, enjoy the house tke it would be yours : 4
sofa, games and soccer tabler are at your disposal in the saloon
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FFrom the 4th person_on the same recipe, Papy gives you a discourit

STARTERS irst persons : 10€ per percon / From the 4th person 9€ per percon

;3 f
MAN DISHES - 3 first persons : 195€ per person / From the 4th personiS€ per person
3 fi

DESSERTS : 3 first persons : 8€ per person / From the 4th person 1€ per persor

TAXES INCLUDED
MAKE YOUR CHQOICES ON THE BLLACK BOARD
SMILE 8 SERVICE INCL.UDED

Ask us for the ProgramJ

=1




o B .
Dfll mjn

|.e Rhumatisme i2ct 1€
lid Rum from Guadeloupe, 5 age old, ginger sirus
Otd Rum from Guadeloupe, 5 age old, ginger siru

Grape juice and temon

Papy Jean i2ct 9€
For Gin-tovers, reimagined "Gin Fizz"
Rosemary sirup homemade, Gin from Perigord

l.emone juice, sparkiing water
eattl |
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in your plate, Papy guarantees our recipes made with products from littles producers all over the country
Supply in shorts circuits, French tebets, organics, eco-responsibiity..
Would you like to meet our producers ?

Brice BOUSQUET
Pigs & Chicken

Famile ANGEL
Corsica pastis

4 L

SICABA
Farmer cooperative from
Bourbonnais

Cyrit = LA L.OERE
Cola & Lemonade

Piscicutture d'Acquigny
fish farming model in
Normandy
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A good kitchel aliways begins by a beautiful story

Lillet Torlc 1Pl e Romemade, bitter, tonic
The French spritz - Fresh and bitter,
made with an old beverage from Bordeaux
Mocktall - Détoxico-mamie icct 8€
La Vache violette 1Pcl 8€ kiwi , apple and temon juice, fresh mint and
Vodka from Morit Blanc, cucumbre 4
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House wine

French Adcools x

Pastis Corse 4ct 5€

Vodka from Mont Blanc 4ct 6€
Corsica Whisky 4ct 6€
Gin from Périgord 4ct 6€
Kir white wine 15 ct 1€
(Cassis or grapefruit

Old rum Sct B5€

Cotes de Gascogne IGP Artisanal soda lemonade 33ct 55€
5ct : B6€ French Cola 33ct 55€

50 ¢t : 15€ Homemade ice tea 33ct 55€

oct : 2IE Homemade temonade 33ct 5,5€

Red : Merlot - Tannat Apple juice 30ct 55€
White : Gros Manseng - Sauvigron Grape Juice 30cl 55€
Micro-Fittred water 15¢t 5,5€

stil or sparkling

Digestives 4el
o _ ) Het dninks
Génepi from french Alpes 6,5€ Heors

Hexagore Café
(Coffee shiop & 30m)
EXpresso 3€
Latte/Cappuccino 5€
Chocotet Chaud 5€
Thé 4€

Old plum brandy 85€
Pear brandy 85€
Calvados 85€

Liguers hel 5,5€

Walnut, hazelnut, chestnut

25ct 55€ / 50ct 85€ / Pichet 150ct
[alaes
Artisanal tocal beer :
brasserie Rabourdin
White, Blond or IPA
Ciders
. . A
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Red
IGP Pays dQc : "Mas de Vessiere', naturat and organic wine
AQC Cote du rhone : Les saffre - Domaine du Séminaire "natural wine”
Metted tannins, good tength and a fruity finish
PINOT NOR : Domaine Fournier Pere et fis MMM - Loire, "Vin de France”. T5ct 36€ / 1ot 8€
AQC Moutin-a-vent : 100% Gamay : A fine and balanced Beaujolais with aromas of black fruits 15ct 38€
AQC |_alande-de-Pomerot : Chateau des Annereaux - Bordeaux Toet 45€/ 150ct 90€
Meriot, Cabernet Franc and Sauvignon for a very aromatic, powerfut and retativety tannic wine

White

T5ct 38€ / i5cl 8€
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AQC Bourgogne : 100% Chardonnay :
"Cotes Salines” fresh white fruits and minerat notes

Pose
AQC Coteaux d'Aix en Provence : ‘Barbebetle”. et 30€ / 15ct €
Britiant transparency with citrus and passion fruit notes

TAXE & SERVICE INCLUDED

AQC Chempgne "Cotlet’ T5ct 0€
fine bubbles and aromas of white flowers and citrus
50% Meurier, 30% Chardonnay and 20% Pinot noir




