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Table dl?otes V ons #les ici
Bar & jeux

Nes productonrs

Sur votre tablée Papy garanti des recettes 100% maison élaborées avec amour & partir de produits de producteurs.

Approvisionnement en circuits courts, élevages responsabies, agricutture biologique ou raisonnabie, éco-tabels..
Et si vous faisiez connaissance avec nos producteurs ?

Famitte ANGEL
Pastis Corse

Brice BOUSQUET
Cochons et poulets

Hubert RABOURDN
Brasserie RABOURDIN

SICABA
Coopérative d'éleveurs
en Bourbonnais
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Piscicutture d/Acquigny
Elevage modele de
poisson en Normandie

Cyrit - LA LLOERE
Cola & Limonade

e

Forules tables 4 hétes
Qrgenisez vos evenements de groupes et grandes tabiées.
Privatisations sur mesure dans toutes nos maisons.
Entrée + Plat + Pessent des 35€.
Fomudes vins eb Champagne a velonté dés 15€
aubergiste@artichef fr
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Bienvenue chez Papy aux Fourneaux!
1_ Premiere étape installez-vous confortablement autour de nos grandes tabiées.
Vous étes ici comme & ta maison.
|ardoise de ta semaine va vous étre présenteée.
Prenez e temps de découvrir nos producteurs et nos boissons dans ta carte
Afin de profiter de forignalité de ta table dhotes de Papy, nous vous recommandons détre
3 au minimum ¢ personnes par recette.
Vos plats seront déposés au miieu de {a table, préts & partager |
Entre deux cocottes, profitez du lieu comme si vous étiez chez vous : 4
r_ canape, jeux de société et babyfoot sont & pour ¢a —_I
1 | |
O 1

Fomule ddjenncr )¢ €

Entrée + plat / Plat + Dessert
Cafe offert - hors weckend, et jowss. feries. -

Foule Table d'hetes
nes 38-€ Sur réservation

ENTREES : 10€ PLATS : 199 DESSERTS 9€
W‘um st U ardeise dw mement

i00% faite maison a partir de produits de nos producteurs reférences
Renouvelge deux fois par mois et pour tous les godts :
viandard(e)s, fans de poisson, ou végétarien(nels
Papy vous aime @

PRX T7C PAR PERSONNE
SERVICE & SOURRE INCL.US
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Littet Tonic i2ct 85€
L.e Spritz Francais
Frais et Amer & base dun viel apéritif Bordetals.

|.a Vache violette \2ct 9€
Vodka du Mont Blanc,
Jus de raisin et citron

Papy Jean i2ct 95€

Pour tes Gin-tovers, te Gin Fizz revisité
Sirop maison de romarin, Gin du Peérigord,
jus de citron, eau gazeuse

l.e Rhumatisme 12ct 11€

Du rhum, des mamies, c'est ¢a qui rend heureux
Rhum vieux de ta Guadeloupe 5 ans d'ége, sirop de
gingembre maison, jus de citron, bitter, tonic

Détoxico-mamie i2ct 85€

Sans alcool, ta féte est plus folle ?

Jus de Kiwi, jus de pommes, jus de citron, menthe
fraiche et concombre

Pastis Corse 4ct 6€

Vodka du Mont Blanc 4ct 65€
Wrisky Francals, Bellevoye Bleu 4cl 115€ -
Gin du Périgord 4ct 65€
Kir vin blanc 15ct 1€
Cassis ou pamplemousse

Rhum vieux 4ct 85€
Cognac Godet AQC 85€

Digestifs 4el

Génépi des Alpes 85€
Prune vieile 85€

Eau de vie de poire 85€
Calvados 85¢€

{/Luw/w hel 5,5€

Noix, noisette, chiétaigne
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dAlain Bomont

(Cotes de Gascogre IGP Limonade Artisanate 33ct 55€

i5et s 65€ Cola de ta Lore 33ct 55€

50 ct:16€ Thé Glacé Maison 33ct 55€

Toct - 23€ Citronnade maison 33ct 5,5€

Rouge : Merlot - Tannat Jus de pommes 20ct 55€

Blanc : Gros Manseng - Sauvignon Jus de raisin 30ct 55€
Eau Micro-fittrée 5ct 3€

%&ma‘ef los, plate ou gazeuse
Hexagone Café BHicwes
(Coffee shop & 30m) 25ct 55€ / 50ct 85€ / Pichet 150ct 23€
Expresso 3€ Biere de Brie. brasserie Rabourdin
L.atte/Cappuccino 5€ Blanche, Blonde, PA
Chocotat Chaud 5€ Biere sans alcoot 25¢t 1€
The 4€ Cidnes

Cidre 8 poiré 33ct 1€

Cidre sans alcoot 33ct 1€

vins de la réserve de Papy, exclus du forfait vins des groupes
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Reuges
IGP Pays dQc : Maison Veritenac, cuvee 'Eve', 100% Syrah.
Fraicheur et droiture, bouche épicee, vive et péchue.

AQC Cotes du Rridne : Domaine des Gravennes ‘L.ou Pitchioun ”
Un nez intense. En bouche, ce vin de plaisir une pointe épicée, aux tanins fins et souples.

Pinot Noir : Domaine Fournier Pére et fils MMM - Loire, Vin de France 5t 36€ / 15et 9€
Elégant et rond. belle couteur brittente et timpide. Notes de framboise, cassis, dépices et dherbes.
AQC Moutlin-a-vent : 100% Gamay : Un Beaujolais fin et équiibré aux ardmes de fruits noirs el 39€

AQP Graves : Domaine du salut - Bordeaux
Ardmes de fruits rouges mors, une structure harmonieuse avec des tanins souples et une betle fraicheur.

AQC Chéteauneuf-Du-Pape : Chéteau Beauchéne - 2020 J5c¢t - 8P€
Un nez puissant aux ardmes de fruits rouges et depices. Une bouche charpentée, tanins soyeux et
fondus.

AQC Marsannay « L.e Finage » Domaine René BOUVIER - 2019 a5c¢t - 105€
Joli nez sur des aromes de fleurs et de fruits mors (cassis, cerise), avec des notes épicées. L.a
bouche est soyeuse, qourmande et pleine de fruits.

AQC Saint Julien, Chateau TALBQOT, 4éme Grand Cru Classé - 2007 I5CL. - 180€
Un bouquet puissant et profond libere de subtites notes animales et fruitées (baies rouges).
L.e palais dévoite une matiere ample, de ta rondeur et une bonne trame tannique

AQC Gevrey Chambertin ier Cru : Domaine YARQILLES - 2011 5c¢t - 245€
Un vin frais et croquant en bouche sur des notes de fruits rouges (cerise, fraise, framboise). L 'acidité
vient se mélanger a des tanins vifs et élégants.

Blancs
AQC Bourgogrie : 100% Chardonnay :
"Cotes Salines” HVE, nez de fruits blancs frais et notes minérales
|

Resé
AQC Coteaux d'Aix en Provence : ‘Barbebetle”.
Transparence éclatante aux notes dagrumes et fruits de la passion

AQC Champagne "Collet” T5ct 0€

Fines bulles et ardmes de fleurs blanches et agrumes
50% Meurier, 30% Chardonnay et 20% Pinot noir,

PRix TTC service inctus - tabus dalcoot est dangereux pour vos voisins de tablées




