o)
=

c
Q
=
>

©
=
)

1L0r, EXCUS AU TOrT

=ErvVeE (IE 10r]

vins de @ e

amrmrmrrrrerers LA CAVE DE TONTON
Peuges

IGP Coteaux de UArdeche Les Sept Pierres

Frais et téger avec des ardmes de fruits rouges - L.e vin de copains par excelience
AQC Cotes du Rnone : Domaine des Gravennes "L.ou Pitchoun' i 151 4€ / T5ct 3T€ /15t 85€
intense - idéal avec tout, comme dit Tonton “avec un bon Cotes du Rhdne on n'est jamals dégus”

Pinot Noir - Domaine Fournier Pere et fiis MMM - VDF
L.oire - idéal avec notre fameux Bourguignon, tes entrées a base de fromage et les plats végétariens

AQC Moulin-a-vent : Domaine L.aurent Perrachon ol 39€
Beaujolais 100% Gamay - Gréce a ses tanins fermes et bien intégrés it est idéal avec nos plats en sauce
AQC Graves : Domaine du salut T5ct 45€

Un Bordeaux a la robe et bouche soutenue, ses tanins ronds et élégants sont parfait pour accompagnés nos viandes en sauce

OU M0S POISSONS aux sauces riches

AQC Cote de Nuits-Vieiltes-Vignes : Désertaux-Ferrand - 2023 5ct 58€
100% Pinot Noir - Un Cote de Nuits-Villages charnu, aux tanins fins et ta finale fraiche
AQC Chéteauneuf-Du-Pape : l.e Jas des Papes - 2022 T5¢t - 8P€

Vatlée du Rhone - vin puissant et élégant aux notes de fruits rouges mors

AQC Saint Julien, Croix de Beaucaillou - 2005 T5ct 1 150€
l.e second vin du domaine tient son rang prestigieux une bouche puissante et aromatique aux tanins
élégants

Blanes

Cote-de-Nuits-Village, Désertaux-Ferrand - 2024 5c¢t - 58€

Pinot blanc et Chardonnay - Une rareté bourguignonne élevé en fOt, élégant et beurre

Pouilty-Fume, Domaine L.es Qrmousseux EB 151 100€ / 715¢t 50€ /7 15c¢t 10€
100% Sauvignon - Tension et minéralité, te Sauvignon dans toute sa pureté

AQC Cheblis "L.a Chablisienne” - Domaine a Sereine 2022 5el 45€ / el 9€

100% Chardonnay - Frais et minéral

AQP Seint Véran Robert Martin Domaine de la Denente 5ct 39€ /7 15¢t B5€
100% Chardonnay - Tres intense, minéral avec de subtits ardmes de fruits de péche et poires
AQC Costieres de Nimes Chéteau de Beaubois

Vif et citronné, avec une pointe de poivre blanc qui réveile {'apéritif

Resé
IGP Peyrassol, Commanderie Peyrassol et 32€ /T
l.a Mediterrannée en boutellle : agrumes, fruits blancs et une pointe saline

AQC Coteaux dAix en Provence : "Barbebelle”
Transparence éclatante aux notes dagrumes et fruits de la passion

Hulles

AQC Chempagne "Olivier Marteaux” Pinot Meunier, Chardonnay et Pinot Noir 5l 15€ /Bt i€
Fines bulles - fleurs blanches - agrumes

[

Créement d'Alsace "Qurs Brut” famille Hauller - brut T5¢t 49€ 7 iect 8€
Fines bulles - Aromes fruités.

Bienvenue chez Tonton Becton |
1 Vous étes ici chiez vous, mais seut Tonton détient tous tes secrets de la maison..
Commencez par vous installer confortablement sur nos grandes tabiées.

|"ardoise de la semaine va vous étre présenteée.
Prenez te temps de découvrir nos producteurs et nos boissons dans ta carte Z

Afin de profiter de toriginalité de la table dhotes de Tonton, nous vous
3 recommandons détre au minimum ¢ Personnes par recette.
Vos plats seront déposés au miieu de ta table, préts & partager !

Entre deux cocottes, profitez du fieu comme si vous étiez chez vous !
Dans e salon les jeux de société sont a votre disposition, et testez donc cet original babyfoot
Et des tolettes aussi funky, vous aviez deja vu ¢a ?

Aprés le repas, vous ratliez tout de méme pas nous quitter comme ¢a ?
5 Prolongez {a soirée dans cette jolie maison pour prendre un verre et danser,
it se dit que ta maison de Tonton cache une petite antre secrete...

LES MENUS

FORMULE TABLE D'HOTES

Des 6 convives et pour toute la tablée

35€

Entree + Piat + Dessert

CHOIX A L'ARDOISE

17-€

A= \ <. o ’
Vins a voonte
CHOIX A LA CARTE
DE L'ENTREE AU DESSERT

PRIX TTC PAR PERSONNE % SELECTION A L'ARDOISE % SERVICE & SOURIRE INCLUS

L’ARDOISE DU MOMENT

100% faite maison & partir de produits de nos producteurs reférenceés
Renouvelée deux fois par mois et pour tous les godts : Tonton vous aime @



LES BREUVAGES

ALCOOLS REGIONAUX
Pastis Corse 4cl 6€

Vodka frangaise 4cl 65€

Gin Francais 4cl 65€

Whisky Betievoye Bleu 4ct 8€
Kir vin blanc 15 ct 1€

Liqueur de noix, noisettes

OU chétaignes 4ct 55€

Vous en avez pas assez ?
Encore plus de chioix au bar

DIGESTIFS 4CL
Limoncetio Corse 15€
Menthe Pastile 15€
Génépi des Alpes 85€
Vieitte Prune 85€
Eau de vie de poire 85€
Calvados 85€

Cognac 85€

Chartreuse verte 13€

VINS EN VRAC DU BO'S_SE?P[‘;CSEQEIJDES
MOMENT Double espresso 45€

Rouge ou btanc
i5ct : B6€
50 ct: IB6E

Toct : 25€

LES BIERES & CIDRES
Biere de Brie, brasserie Rabourdin
Blariche & PA

e5ct 5,5€ /7 50ct 89€ / Pichet 190ct 24€

Biere blonde d'Alsace

25cl 55€ 7 50ct 89€ / Pichet 150cl 24€

Biere sans alcool 33ct 1€
Cidres & poiré Sassy 33cl 1€
Cidre sans alcool Sassy 33ct 1€

LES GRIGNOTAGES

Toute {a jounée,
Tonton comble panse et papittes

avec des grignotages de derriere tes fagots :

L.atte/Cappuccino 55€
Chocolat Chiaud 55€
Thé 55€

JUS, SODAS & SOFTS
Limonade Artisanale 33ct S
Ginger-beer Artisanate 33ct 55
Coca cola, coca-cola 0 33c
Theé Glacé Maison 33ct 55

Citronnade Maison 33ct 55
Jus de pommes 30ct 55

Jus de raisin 30ct 55€
EVIAN/VALS 100ct/5et 6,90€
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AIGUILLONS DE POULET FRITS 10€
Panure aux céreales, sauce barbecue maison

CHIFFONNADE DE JAMBON CRU 8,5€

FRITES MAISCN 5,5€
Sauce au choix : ketchup, moutarde ou barbecue

OLIVEADE, POIVRONNADE MAISON 8,5€

CROQUETTES DE COMTE AOP COULANT 8,5€

PETITS POIVRONS GRILLES 7,5€
Fleur de sel et huile dolive, et pas besoin de plus

ASSIETTE DE FROMAGES AOP 9,90€

LES COCKTAILS

SPRITZS FRANCAIS

LE CLASSIQUE 12CL 10€
Liqueur dorange, Crémant d'Alsace, eau pétittante

LIMCNCELLOC 12CL 1€
Limoncetto Corse, Crémant d'Alsace, eau pétittante

HUGO 12CL n,5€
Liqueur de sureau, Crémant d'Alsace, eau pétittante

MELON SPRITZ 12CL 12€
Liqueur de meton “L.a betle Gndte”, Crémant
d'Alsace, eau pétittente

PAMPLEMOUSSE SPRITZ 12CL 12€
Liqueur de pamptemousse, Crémant d'Alsace, eau
pétilante

MULES FRANCAISES

MOSCOW 12CL 1€
Téte de mule glacée
Vodka francaise, ginder beer, citrons verts

LONDON 12CL 1€
Téte de mule courronée
Gin Francais, ginder beer, citrons verts

JAMAICAN 12CL 1€
Téte de mute ensoleitié
Rhum ambre, ginger beer, citrons verts

LES CLASSIQUES

LE GIN TONTON 12CL 10€
Gin Francais, tonic

ESPRESSO MARTINI 12CL 1,5€
Vodka Frangaise, liqueur de café, café, sirop de
sucre

DARK RAPHOU 6CL 9,5€
Rhum ambre, citrons verts, cassonade, angostura

GENEPI SOUR 11,5€
Génépl, blanc doeuf, sirop de sucre, jus de citron

AMARETTO SOUR 11,5€
Génépl, blanc doeuf, sirop de sucre, jus de citron

LA CALVA DE BASILE 1€
Calvados, sirop de basiic maison, jus de citron,
tonic

SANS ALCOOLS

DISCOVERDOSE 12CL 8,5€
Puree de kiwi, jus de pommes, sirop de gingembre
maison, jus de citron

GIN TONIC SANS ALCOOL 9€
Gin sans atcoot, tonic

PRix TTC service inctus - tabus dalcoot est dangereux pour vos voisins de tablées.



	LA CAVE DE TONTON
	Rouges  IGP Coteaux de l’Ardèche Les Sept Pierres                                                                    75cl 34€ / 15cl 8€ Frais et léger avec des arômes de fruits rouges - Le vin de copains par excellence AOC Côtes du Rhône : Domaine des Gravennes "Lou Pitchoun".                                 1,5L 74€ / 75cl 37€ / 15cl 8,5€ Intense - Idéal avec tout, comme dit Tonton “avec un bon Côtes du Rhône on n’est jamais déçus”
	Pinot Noir : Domaine Fournier Père et fils MMM - VDF                                                         75cl 38€ / 15cl 9€ Loire - Idéal avec notre fameux Bourguignon, les entrées à base de fromage et les plats végétariens
	AOC Moulin-à-vent : Domaine Laurent Perrachon                                                                        75cl 39€ Beaujolais 100% Gamay - Grâce à ses tanins fermes et bien intégrés il est idéal avec nos plats en sauce
	AOC Graves : Domaine du salut                                                                                           75cl 45€ Un Bordeaux à la robe et bouche soutenue, ses tanins ronds et élégants sont parfait pour accompagnés nos viandes en sauce ou nos poissons aux sauces riches AOC Côte de Nuits-Vieilles-Vignes : Désertaux-Ferrand - 2023                                       75cl 58€                                                            100% Pinot Noir - Un Côte de Nuits-Villages charnu, aux tanins fins et la finale fraîche  AOC Châteauneuf-﻿Du-Pape : Le Jas des Papes - 2022                                             75cl : 82€ Vallée du Rhône - vin puissant et élégant aux notes de fruits rouges mûrs AOC Saint Julien, Croix de Beaucaillou - 2005                                                       75cl : 150€ Le second vin du domaine tient son rang prestigieux une bouche puissante et aromatique aux tanins  élégants
	Blancs Côte-de-Nuits-Village, Désertaux-Ferrand - 2024                                                    75cl : 58€ Pinot blanc et Chardonnay - Une rareté bourguignonne élevé en fût, élégant et beurré  Pouilly-Fumé, Domaine Les Ormousseux                                         1,5L 100€ / 75cl 50€ / 15cl 10€ 100% Sauvignon - Tension et minéralité, le Sauvignon dans toute sa pureté   AOC Chablis “La Chablisienne” - Domaine la Sereine 2022                                                    75cl 45€ / 15cl  9€ 100% Chardonnay - Frais et minéral
	AOP Saint Véran Robert Martin Domaine de la Denante                                                      75cl 39€ / 15cl 8,5€ 100% Chardonnay - Très intense, minéral avec de subtils arômes de fruits de pêche et poires AOC Costières de Nîmes Château de Beaubois                                                               75cl 36€ / 15cl 7,5€ Vif et citronné, avec une pointe de poivre blanc qui réveille l’apéritif
	Rosé IGP Peyrassol, Commanderie Peyrassol                                                                              75cl 32€ / 7€  La Méditerrannée en bouteille : agrumes, fruits blancs et une pointe saline
	AOC Côteaux d'Aix en Provence : "Barbebelle"                                                    1,5L 72€ /  75cl 36€ / 15cl 8€ Transparence éclatante aux notes d'agrumes et fruits de la passion
	Bulles AOC Champagne "Olivier Marteaux" Pinot Meunier, Chardonnay et Pinot Noir                                  75cl 75€ / 15cl 12€                                  Fines bulles - fleurs blanches - agrumes
	Crémant d’Alsace “Ours Brut” famille Hauller - brut                                                            75cl 49€ / 12cl 8€ Fines bulles - Aromes fruités.
	Les règles du jeu
	Bienvenue chez Tonton Becton ! Vous êtes ici chez vous, mais seul Tonton détient tous les secrets de la maison... Commencez par vous installer confortablement sur nos grandes tablées.
	L’ardoise de la semaine va vous être présentée. Prenez le temps de découvrir nos producteurs et nos boissons dans la carte
	Afin de profiter de l'originalité de la table d'hôtes de Tonton, nous vous recommandons d'être au minimum 2 personnes par recette. Vos plats seront déposés au milieu de la table, prêts à partager !
	Entre deux cocottes, profitez du lieu comme si vous étiez chez vous ! Dans le salon les jeux de société sont à votre disposition, et testez donc cet original babyfoot  Et des toilettes aussi funky, vous aviez déjà vu ça ?
	Après le repas, vous n’alliez tout de même pas nous quitter comme ça ? Prolongez la soirée dans cette jolie maison pour prendre un verre et danser, il se dit que la maison de Tonton cache une petite antre secrète....
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