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l’ardoise du moment
100% faite maison à partir de produits de nos producteurs référencés

Renouvelée deux fois par mois et pour tous les goûts : Tonton vous aime ❤️

les menus 

Entrée + Plat + Dessert
 35€

 choix à l’ardoise 

 17€
Vins à volonté

 choix À LA CARTE
De l’entrée au dessert 

Formule table d’hôtes
Dès 6 convives et pour toute la tablée

Rouges 
IGP Coteaux de l’Ardèche Les Sept Pierres                                                                    75cl 34€ / 15cl 8€
Frais et léger avec des arômes de fruits rouges - Le vin de copains par excellence
AOC Côtes du Rhône : Domaine des Gravennes "Lou Pitchoun".                                 1,5L 74€ / 75cl 37€ / 15cl 8,5€
Intense - Idéal avec tout, comme dit Tonton “avec un bon Côtes du Rhône on n’est jamais déçus”
   

Pinot Noir : Domaine Fournier Père et fils MMM - VDF                                                         75cl 38€ / 15cl 9€
Loire - Idéal avec notre fameux Bourguignon, les entrées à base de fromage et les plats végétariens
 

AOC Moulin-à-vent : Domaine Laurent Perrachon                                                                        75cl 39€
Beaujolais 100% Gamay - Grâce à ses tanins fermes et bien intégrés il est idéal avec nos plats en sauce
 

AOC Graves : Domaine du salut                                                                                           75cl 45€
Un Bordeaux à la robe et bouche soutenue, ses tanins ronds et élégants sont parfait pour accompagnés nos viandes en sauce
ou nos poissons aux sauces riches
AOC Côte de Nuits-Vieil les-Vignes : Désertaux-Ferrand - 2023                                       75cl 58€                                                           
100% Pinot Noir - Un Côte de Nuits-Villages charnu, aux tanins fins et la finale fraîche 
AOC Châteauneuf-﻿Du-Pape : Le Jas des Papes - 2022                                             75cl : 82€
Vallée du Rhône - vin puissant et élégant aux notes de fruits rouges mûrs
AOC Saint Julien, Croix de Beaucaillou - 2005                                                       75cl : 150€
Le second vin du domaine tient son rang prestigieux une bouche puissante et aromatique aux tanins 
élégants 

Blancs
Côte-de-Nuits-Village, Désertaux-Ferrand - 2024                                                    75cl : 58€

Pinot blanc et Chardonnay - Une rareté bourguignonne élevé en fût, élégant et beurré 

Pouilly-Fumé, Domaine Les Ormousseux                                         1,5L 100€ / 75cl 50€ / 15cl 10€

100% Sauvignon - Tension et minéral ité, le Sauvignon dans toute sa pureté  

AOC Chablis “La Chablisienne” - Domaine la Sereine 2022                                                    75cl 45€ / 15cl  9€

100% Chardonnay - Frais et minéral                                                                              

    

AOP Saint Véran Robert Martin Domaine de la Denante                                                      75cl 39€ / 15cl 8,5€

100% Chardonnay - Très intense, minéral avec de subtils arômes de fruits de pêche et poires

AOC Costières de Nîmes Château de Beaubois                                                               75cl 36€ / 15cl 7,5€

Vif et citronné, avec une pointe de poivre blanc qui réveille l’apéritif                                                                       

                          

Rosé
IGP Peyrassol, Commanderie Peyrassol                                                                              75cl 32€ / 7€ 
La Méditerrannée en bouteille : agrumes, fruits blancs et une pointe saline 

AOC Côteaux d'Aix en Provence : "Barbebelle"                                                    1,5L 72€ /  75cl 36€ / 15cl 8€
Transparence éclatante aux notes d'agrumes et fruits de la passion

Bulles
AOC Champagne "Olivier Marteaux" Pinot Meunier, Chardonnay et Pinot Noir                                  75cl 75€ / 15cl 12€
Fines bulles - fleurs blanches - agrumes 
  

Crémant d’Alsace “Ours Brut” famille Hauller - brut                                                            75cl 49€ / 12cl 8€
Fines bulles - Aromes fruités.  
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Bienvenue chez Tonton Becton !
Vous êtes ici chez vous, mais seul Tonton détient tous les secrets de la maison...
Commencez par vous installer confortablement sur nos grandes tablées.

L’ardoise de la semaine va vous être présentée.
Prenez le temps de découvrir nos producteurs et nos boissons dans la carte 

Afin de profiter de l'originalité de la table d'hôtes de Tonton, nous vous
recommandons d'être au minimum 2 personnes par recette.
Vos plats seront déposés au milieu de la table, prêts à partager !

Entre deux cocottes, profitez du lieu comme si vous étiez chez vous !
Dans le salon les jeux de société sont à votre disposition, et testez donc cet original babyfoot 

Et des toilettes aussi funky, vous aviez déjà vu ça ? 

Après le repas, vous n’alliez tout de même pas nous quitter comme ça ?
Prolongez la soirée dans cette jolie maison pour prendre un verre et danser,
il se dit que la maison de Tonton cache une petite antre secrète....
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Aiguillons de poulet frits 10€
Panure aux céréales, sauce barbecue maison

Chiffonnade de jambon cru 8,5€

frites maison 5,5€ 
Sauce au choix : ketchup, moutarde ou barbecue

Oliveade, poivronnade maison 8,5€

croquettes de comté AOP coulant 8,5€

Petits poivrons grillés 7,5€
Fleur de sel et huile d’olive, et pas besoin de plus

Assiette de fromages AOP 9,90€

le classique 12cl 10€
Liqueur d’orange, Crémant d’Alsace, eau pétillante

Limoncello 12cL 11€ 
Limoncello Corse, Crémant d’Alsace, eau pétillante 

HUgo 12cl 11,5€ 
Liqueur de sureau, Crémant d’Alsace, eau pétillante

Melon spritz 12cl 12€ 
Liqueur de melon “La belle Gnôle”, Crémant

d’Alsace, eau pétillante

pamplemousse spritz 12cl 12€ 
Liqueur de pamplemousse, Crémant d’Alsace, eau

pétillante

Alcools régionaux
Pastis Corse 4cl 6€ 

Vodka française 4cl 6,5€  

Gin Français 4cl 6,5€ 

Whisky Bellevoye Bleu 4cl 8€

Kir vin blanc 15 cl 7€

Liqueur de noix, noisettes 

ou châtaignes 4cl 5,5€

  

Jus, Sodas & Softs
Limonade Artisanale 33cl 5,5€ 

Ginger-beer Artisanale 33cl 5,5€ 

Coca cola, coca-cola 0 33cl 5,5€ 

Thé Glacé Maison 33cl 5,5€ 

Citronnade Maison 33cl 5,5€ 

Jus de pommes 30cl 5,5€ 

 Jus de raisin 30cl 5,5€ 

EVIAN/VALS 100cl/75cl 6,90€ 

LEs breuvages

Toute la journée,

Tonton comble panse et papilles

avec des grignotages de derrière les fagots :

PRix TTC service inclus - l'abus d'alcool est dangereux pour vos voisins de tablées.   

Boissons Chaudes
Espresso 2,9€

Double espresso 4,5€ 

Latte/Cappuccino 5,5€ 

Chocolat Chaud 5,5€

Thé 5,5€

Vins en vrac DU
MOMENT 

Rouge ou blanc

15cl : 6€

50 cl : 16€

75cl : 25€  

Les grignotages

sprItzs français

 mules françaises
Moscow 12cL 11€ 
Tête de mule glacée

Vodka française, ginger beer, citrons verts 

London  12cl 11€
Tête de mule courronée 

Gin Français, ginger beer, citrons verts 

jamaican 12cl 11€ 
Tête de mule ensoleillé

Rhum ambré, ginger beer, citrons verts

Bière de Brie, brasserie Rabourdin

Blanche & IPA

25cl 5,5€ / 50cl 8,9€ / Pichet 150cl 24€

Bière blonde d'Alsace

25cl 5,5€ / 50cl 8,9€ / Pichet 150cl 24€

Bière sans alcool 33cl 7€

Cidres & poiré Sassy 33cl 7€

Cidre sans alcool Sassy 33cl 7€

Les bières & cidres

les cocktails

Limoncello Corse 7,5€

Menthe Pastille 7,5€

Génépi des Alpes 8,5€

Vieille Prune 8,5€

Eau de vie de poire 8,5€

Calvados 8,5€

Cognac 8,5€

Chartreuse verte 13€

DIGESTIFS 4CLVous en avez pas assez ?

Encore plus de choix au bar

Les Classiques 
Le gin tonton 12cL 10€ 

Gin Français, tonic

espresso martini  12cl 11,5€
Vodka Française, liqueur de café, café, sirop de

sucre 

Dark raphou 6CL 9,5€ 
Rhum ambré, citrons verts, cassonade, angostura 

GÉNÉPI SOUR 11,5€ 
Génépi, blanc d’oeuf, sirop de sucre, jus de citron

Amaretto SOUR 11,5€
Génépi, blanc d’oeuf, sirop de sucre, jus de citron

la calva de basile 11€ 
Calvados, sirop de basilic maison, jus de citron,

tonic

, 

Discoverdose 12cl 8,5€
Purée de kiwi, jus de pommes, sirop de gingembre

maison, jus de citron

Gin tonic sans alcool 9€
Gin sans alcool, tonic

sans alcools
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